Sktadniki

Ciasto:

e 400 g sera zo6ttego
dobrej jakosci

e 1 czubata tyzka
majonezu

e 5jajek

e 2 - 3tyzki przecieru
pomidorowego

Dodatki:

e 10 plasterkdéw boczku
wedzonego

e 15 czarnych lub
zielonych oliwek

e 1 mata papryka
czerwona

e 1 mata cebula
czerwona

Weglowodany netto
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Zotty ser écieramy na tarce o grubych
oczkach, dodajemy majonez i jajka,
mieszamy do uzyskania jednolite]j
masy

Blache wyktadamy papierem do
pieczenia i rozsmarowujemy
formujac ksztatt pizzy

Pieczemy w piekarniku (grzanie -
gdéra i doét) przez okoto 20 minut w
temperaturze 180°C.

Upieczony spdd pizzy smarujemy
przecierem i naktadamy dodatki jakie
lubimy np. boczek, oliwki, papryke,
cebule

Pieczemy w piekarniku (grzanie -
gdéra i dot) przez okoto T0 minut w
temperaturze 180°C.
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